
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Du 19 novembre 2010 au 5 février 2011

«AZZURO» - UN FESTIN DES SENS DRAPE DE BLEU
Du 19 novembre 2010 au 5 février 2011, Emile Jung, chef étoilé de
renommée internationale s’investit et crée une fois de plus le menu
de l’exceptionnel dîner de gala d’Europa-Park : le « Cirque
d’Europe ».

En couple, en famille ou en groupe, le menu de 4 plats
gastronomique est servi dans un décor féerique aux teintes rouge et
or : le « Teatro dell’Arte ». Pour réussir pleinement ce cocktail
détonnant, cette soirée de rêve est agrémentée d’un spectacle de
choix intitulé, cette année, «AZZURRO». Un show haut en couleurs
qui offre aux convives un voyage poétique à travers le temps, des
années 50 à nos jours. Au programme : 3h30 de grand spectacle
avec plus de 30 artistes et de prestigieux numéros d’acrobatie,
d’équilibrisme, de magie, d’humour et de divertissement musical, le
tout dans un univers drapé de bleu ! 

LE SPECTACLE

Intégrés aux somptueuses représentations du ballet d’Europa-Park, des
artistes internationaux font leur show.

Le cercle est la forme la plus parfaite de la nature. Suspendue à son
anneau, Elena Gatilova a une réelle maîtrise de l’acrobatie aérienne.
Survolant un public émerveillé, ses mouvements d’une parfaite régularité
rappellent l’incroyable légèreté de l’être.

Alexander et Bella mettent notre diaphragme à rude épreuve. Joie,
sourires et éclats de rire sont de la partie dans ce numéro peu commun.
Installez-vous confortablement et musclez vos zygomatiques avec ces
deux champions du rire.



 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Maxime Pythoud incarne la perfection suisse à l’état pur. Son accessoire
des plus singuliers : la Roue Cyr dans laquelle, il tourne et enchaîne les
mouvements avec harmonie et légèreté en réalisant des figures et des
formes plus innovantes les unes que les autres.

Quand hilarité rime avec habilité ! Get the Shoe est un mélange unique
entre jonglage et humour. Avec l’aide de leurs effets sonores
impressionnants, empruntés au monde des arts martiaux, ces deux
berlinois ont vraiment le sens de l’humour !

Vanessa & Sven, un duo d’acrobates incomparable dont les ingrédients
de leur spectacle sont avant tout sérénité et sensualité mais aussi
concentration et énergie pure.

Main dans la main, The Curatola Brothers offrent au public un numéro
exceptionnel de portées acrobatiques alliant élégance et puissance
athlétique. Une affaire de famille qui vaut le détour !

De la danse classique aux influences plus modernes, le Ballet
d’Europa-Park crée l’enchantement des convives en combinant
costumes haut en couleurs et prestations pleines de tempérament.

Nelly Patty & Big Band, chanteuse italienne multi-instrumentaliste à la
voix d’exception accompagne les hôtes de cette soirée en interprétant un
répertoire des plus variés.

Enfin comme chaque année, Stéphane le très attendu « Maître de Plaisir
» et son disciple Mario, accompagnent, avec humour, les hôtes tout au
long de la soirée



 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Informations pratiques

Tarifs : Du dimanche au jeudi : 107€ /pers

Vendredi, samedi et la veille des jours fériés : 117€ /pers

Boissons non comprises 

Réservation pour les particuliers - Tél : 00 (49) 78 22 860 56 78

Réservation pour les groupes (à partir de 10 pers.) - Tél : 00 (49) 78 22 77
14 400

 

Plus d´informations : www.europapark.de/dinnershow 

À noter : Entrée gratuite au parc à partir de 17h00 le jour du dîner
spectacle durant la saison hivernale 

Parking et vestiaire gratuit.

MENU 2010/11– AZZURO

IL PREGUSTARE

Bouchée de pintade et de cigale de mer

http://www.europapark.de/dinnershow


 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Bonite et saumon sauvage sur lit de fenouil mariné

Magret de canard fumé à la cannelle

sur son salpicon de Granny Smith

LA DELIZIA
Soupe de pois jaunes avec flan

de betterave rouge et omble poêlé 

LA RAFFINATEZZA

Filet de veau en manteau de tramezzini

sur lit de risotto de cèpes et de mousse de persil 

LA DOLCEZZA

L'inspiration du chocolat 
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